Schones Huhnerleben und erstklassige Eier

In Brachenreuthe fihren Legehennen ein gesund vergnugtes Leben. Im Sommer 2018 ist auch der
Kapellenhof in die Eier-Produktion nach hdchsten ethisch-6kologischen Standards eingestiegen.

Die Legehennen auf dem Demeter-Hofgut Bra-
chenreuthe (links) bei Uberlingen fiihren ein ge-
sund vergnugtes Leben. In der gesamten Vege-
tationsperiode sind sie in Hiuhnermobilen in
der freien Natur unterwegs.

Von April bis Oktober setzen Thomas Miiller und
sein Team den Stall alle 1-2 Wochen um. Neben
Getreide picken die Huhner viel frisches Gras.

Geniel3er schatzen den cremig-sahnigen Ge-
schmack der dunkelgelben Eidotter, der dem
vielfaltigen Nahrungsangebot zu verdanken ist.

Aus ethischen Grinden hat sich der Hof der
Bruderhahninitiative Deutschland (BID) an-
geschlossen. Die Legehennen-Brider werden
nicht wie vielerorts am ersten Tag getotet. Sie
werden vom Junghennenaufziichter gemastet
und zu leckeren Fleisch-Produkten verarbeitet.

Um noch mehr Eier anzubieten, die nach die-
sem besonders hohen 6kologischen und ethi-
schen Standard produziert werden, hat auch
der Kapellenhof bei Herdwangen (rechts) in die
anspruchsvollen Hihnermobile investiert.

Ausschlaggebend fur die Investitionsentschei-
dung war die Zusage des Naturkostgrof3héand-
lers BODAN, auch die Produktion des Kapel-
lenhofs zu vermarkten und so die Lieferfahig-
keit der Hochqualitats-Eier in absatzstarken
Zeiten weiter zu erhdhen.

Abgepackt werden die Eier aus der vollmobilen
Huhnerhaltung beider Demeter-Hofe auf dem
Hofgut Brachenreuthe, der integraler Bestand-
teil der Camphill Schulgemeinschatft ist. Schule-
rinnen und Schuler wirken im Rahmen pédago-
gischer Angebote im Produktionsbetrieb mit.




ZuU jeder Legehenne gehdrt ein Bruder

Unterstitzen Sie die Eier-Produktion nach hohen 6kologischen und ethischen Standards, indem Sie
sich auch fur Fleisch-Produkte mit dem Bruderhahn-Siegel entscheiden!

Von Lebensbedingungen wie in Brachenreuthe
und auf dem Kapellenhof kénnen die meisten
Huhner nur traumen. Denn in der Gefligelwirt-
schaft haben sich industrielle Produktions-
weisen entwickelt.

Die monopolartig strukturierte Hihnerzucht
hat sich dabei auf zwei Richtungen verengt:

Es gibt Masttier-Rassen mit reichlich Fleisch
an Brust und Keule, die kaum Eier legen, da-
neben Legehennen-Rassen, die fast kein
Fleisch ansetzen.

Vielerorts werden die fleischarmen Bruder-
tiere der Legehennen nach dem Schlupfen
getotet, da sie unter wirtschaftlichen Bedin-
gungen nicht gemastet und vermarktet werden
konnen — eine inakzeptable Praxis.

Betriebe, die das &andern wollen, haben sich
zur Bruderhahn Initiative Deutschland (BID)
zusammengeschlossen. Fir jedes Ei mit dem
BID-Siegel (oben rechts) wird im Laden ein
Zuschlag von 4 Cent erhoben, der in die Auf-
zucht und Vermarktung der Brudertiere flief3t.

Wer die Initiative unterstitzen will, kann nicht
nur Eier sondern auch Fleisch-Produkte mit
dem BID-Siegel kaufen. Die Bruderhdhne
aus Brachenreuthe und vom Kapellenhof ver-
arbeitet z.B. Bio-Metzger Julian B6hm zu fei-
nen Demeter-Wurst-Spezialitaten wie Lio-
ner, Fleischkase, Bratwurste und Wienerle.

Wer dariiber hinaus die dkologische Zucht
von Zweinutzen-Huhnern unterstitzen will,
die in einem ausgewogenen Verhaltnis Eier le-
gen und Fleisch ansetzen, kann sich fir Eier
mit dem OTZ-Siegel (oben links) entscheiden.




